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succinique (4). Au fond se trouve un sirop rempli de pareils cristaitx
et forme a pen pres exclusivement par de la glycerine saturee cPacicle
succinique. L'ether dissout toujours partiellement la glycerine dans
ces conditions.

Ge precede, qui ne conviendrait pas pour extraire et closer Pacide
succinique, peut tres bien servir a le mettre en evidence clans tons les
liquid.es fermentes, quelles que soient leur nature et leur origine.

Quant a la glycerine, on opera a peu pres comme il vient d'etre
dit; settlement, au lieu de reprendre le residu de Pevaporation clu
liquide fermente par Tether, on se sert d'ether mele d'alcool. Ce
melange dissout Pacide succinique et la glycerine et laisse les matieres
extractives azotees. On evapore, on sature par Peau de chaux, on
evapore de nouveau a siccite et on reprend par le meme melange
d'alcool et d'ether qui ne dissout que la glycerine sans toucher au
succinate de chaux.

Mais lorsqu'il s'agit de determiner qnantitativement Pacide succi-
nique et la glycerine et de les isoler entierement de tons les autres
produits de la fermentation, il faut prendre des precautions particu-
lieres sur lesquelles il est indispensable que j'insiste.

La difficulte principale de Panalyse clu liquide ferment^ tient aux
produits solubles que la levtire de biere apporte dans ce liquide ou
qui resultent de ses transformations, auxquelles le sucre ne reste pas
etranger. La nature de ces produits est toujours la niSme sensible-
ment, inais leur proportion varie avec les quantites cle levure et de
sucre que Pon emploie.

Des que la levure cle biere est clelayee clans Peau sucree, elle cede
a la liqueur une partie de ses principes solubles emprisonnes a Pinte-
rieur de ses globules. Des matieres salines, principalement des phos-
phates, et des matieres azotees albuminoides entrant en dissolution,
et les globules, puisant une partie de leur nourriture clans ces cleux
sortes de substances, vivent, bourgeonnent, se multiplient.

Les mutations des tissus et des aliments doiinent lieu a des modi-
fications des produits primitifs on a des corps nouveaux, les uns
solides et insolubles, les autres liquides et solubles, qui restent clans
la liqueur et que nous y retrouvons apres Pachevement de la fermen-
tatioa, melanges avec les produits de dedoublernent dit sucre.

Ges considerations generates etant posees, occupons-nous de la
separation et clu dosage de quelques-uns des 'produits de la fermen-
tation alcoolique.

1. Quelquefois la cristallisation exige plusieurs jours avant de se montrer.rAcademie des sciences dans sa seance du 25 Janvier 1858. Quant a la glycerine, je ne
